PINTIA
2015

Pintia se encuentra a orillas del rio Duero, dentro de la D.O. de Toro. Las condiciones climdaticas de extremado
frio en invierno y calor en verano influyen en sus complejos suelos, cuya principal caracteristica es la gran
cantfidad de cantos rodados.

Es fundamental por todo esto, encontrar el momento éptimo de vendimia para no perder ni la frescura de los
aromas nila acidez del vino. Para adaptarse a esta afada cdlida, la crianza se realiza en barricas de 80 % roble
francés y 20 % roble americano. Destacar que se disminuyd el roble nuevo a un 80 % para aportar frescura al
vino.

Pintia 2015 posee un aroma a frutas y especias muy interesante. Ailada con mucha concentracién, pero
también con mucha tensién y persistencia en boca. Es un vino preciso y con recorrido.

Grado alcohdlico - 15 %
Variedad - Tinta de Toro
Edad media del vinedo - 32 aios
Superficie del vinedo - San Romdan de Hornija y Pedrosa del Rey
Marco de plantacién - 1.000 plantas/ha
Altitud - 700 m
Rendimiento - 3.700 kg/ha - 25 Hi/ha

Vendimia - Manual en cajas de 12 kg

El final de la campaia anterior se cerrd con temperaturas mds cdlidas de lo habitual. Las primeras heladas
tuvieron lugar a mediados de noviembre, aunque estas no fueron importantes hasta finales de diciembre.
Fue un invierno frio con temperaturas muy bajas, destacando los -40C a principios de enero. La primavera
fue muy lluviosa, registrdndose en ella la mitad de todas las precipitaciones anuales. El desborre se produjo
a finales de marzo.

El verano fue algo mds cdlido de lo habitual, aunque gracias al agua acumulada en primavera la planta
consiguid extraer todo el potencial del suelo y madurar la uva con un extra de aromas y sabores varietales. La
floracién tuvo lugar durante la primera semana de junio. Durante el mes de agosto, el calor y la inexistencia
de las lluvias fueron los protagonistas.

Septiembre fue un mes seco, lo que provocd una buena sanidad y un fin de maduraciéon muy equiliborado

de la uva. Los vifiedos lograron llegar a un final muy aromdatico y arménico que se vendimian entre el 10y el
21 de septiembre.

Este vino estd apto para beber actualmente, pero tiene un potencial de guarda de 15 afios si se conserva en
Sptimas condiciones: 12-14 °C y 60 % de humedad relativa.

Se aconseja consumir a 18 °C / 64 °F.

203.857 botellas Bordelesas, 6.496 Magnum, 474 Doble M&gnum, 45 Imperiales y 5 Salmanazar.
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