MANDOLAS 2022

DESCRIPCION DEL ENOLOGO

Mandolds es un vino a contracorriente: es el hlanco seco que elaboramos desde el afio 2000 en la bodega de Oremus,
enmarcada en la histrica region hingara de Tokaj, célebre por sus vinos dulces. La furmint, uva autdctona afamada
por los vinos naturalmente dulces, ofrece en Mandolés una nueva interpretacidn: una elaboracidn de vino seco con po-
tencial de guarda. La perfecta armonia de una tradicion ancestral con la mds moderna enologia de precisidn. Sobre los
suelos y parajes més sobresalientes se asientan las vifias de Mandolds, plantadas con los mejores clones de furmint
procedentes de la parcela de Petrécs, vifiedo antiguo de la bodega con mds de 50 afios.

Cuando las uvas ofrecen el equilibrio y la perfecta madurez, los racimos se recogen a mano con una primera seleccién
sobre las vifias. Tras un ligero prensado, la fermentacion alcohdlica se desarrolla en depdsitos de acero inoxidable en
un80%yen barricas nuevas de roble hingaro en un 20 %. Durante el periodo de crianza, el 70 % del vino permanece
en harrica de roble hingaro durante los tres primeros meses con removido de lias cada semana (batonnage) y durante
los tres meses siguientes en completa tranquilidad. EI 30 % del vino realiza su crianza en acero inoxidable. La afiada
2022 fue calurosay seca, después de una tendencia de varios afios frios. Mandolas 2022 destaca por la sofis-
ticacion de sus aromas florales y frescos, una acidez vibrante y una estructura torneada por la larga crianza.

CICLO DE LAVINA

El invierno empez6 lluvioso. La mayor parte de las precipitaciones invernales cayeron entre finales de noviembre y el
mes de diciembre, mientras que enero y febrero fueron secos y atemperados, sin frio extremo. Durante la primavera,
las temperaturas fueron hajas, con noches frescas hasta mediados de abril, lo que retrasd ligeramente la brotacién
hasta el 22 de abril. Mayo fue un mes seco y calido, reactivando el crecimiento rapido de las vides y a principios de
junio la floracidn concluyd con rapidez.

El verano fue el segundo més caluroso de los dltimos afios, y las plantas acusaron la falta de agua hasta las lluvias
oportunas de principios de agosto, que permitieron una maduracion rapida y perfecta. La vendimia de Mandolds se
desarrolld entre finales de agosto y principios de septiembre, en un contexto de estabilidad meteoroldgica, antes de
que llegasen las lluvias de la segunda semana de septiembre.

CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

Este vino estd apto para heber actualmente, y cuenta con un patencial de guarda de més de 10 afios si se conserva en
Gptimas condiciones de temperatura: 12 - 14.°C, o entre 54 - 57 °Fy humedad (60 %). Se aconseja consumira 11°C .

MUs

{EMUS

FURMINT
2022

(WZQV
X

MPOS yoga Sicilia

POR 100 ML319 KJ / 77 KCAL

GRADO ALCOHOLICO - 13,5 %

AZUCAR-1,8 g/I

ACIDEZ - 6,3 g/|

VARIEDADES - Furmint

CRIANZA - Seis meses en barricas de roble hingaro y en acero inoxidable, y 12 meses de crianza en hotella

EDAD MEDIA DELVINEDO - 23 afios

SUPERFICIE DELVINEDO - 100 hectdreas  SUPERFICIE DELVINEDO VENDIMIADO PARA MANDOLAS - 35 hectareas

MARCO DE PLANTACION - 5.660 plantas/ha

ALTITUD - 150 - 300 m

RENDIMIENTO - 6.600 kg/ha - 38,4 hl/ha

VENDIMIA - Del 25 de agosto al 8 de septiembre

PRODUCCION - 118.800 Botellas de 75 cl, 1.522 Magnum y 57 Doble Magnum

FECHA DE EMBOTELLADO - Febrero 2023
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www.temposvegasicilia.com



