TEMPOS Vega Sicilia

ASZU 3 PUTTONYOS
2017

DESCRIPCION

La leyenda de Tokaj ha crecido en sus cuatrocientos anos de historia; pero no fue hasta 1630, cuando se
habld por primera vez de la grandeza de la vina de Oremus. Hoy en dia, es la de mayor reconocimiento
universal.

La elaboracién del vino AszU (vino de Iagrima) es un proceso minucioso sélo posible en afhadas excepcionales
y en condiciones particulares que favorecen el desarrollo de la “Bofrytis cinerea” (podredumbre noble).
Desde hace cientos de anos se elabora de la misma manera, afadiendo a un barril “Génci” (136 litros)
de mosto, 3 cestas (puttonyos) con 25 kg de bayas nobles de AszU. Las bayas de AszU se maceran por
horas hasta aumentar de tamano y luego reciben un ligero prensado. La fermentacion se realiza en barricas
nuevas de roble hungaro; un proceso lento que puede tardar hasta cuatro semanas. La crianza se completa
en barricas de 220 y 350 litros durante 2 aios y se embotella durante un ano.

Asz0 3 Puttonyos es un vino elegante y fresco, con una acidez que lo convierte en un vino vibrante y
aterciopelado.

Un color amarillo muy vivo caracteriza esta aiada 2017 con fragancias florales y notas citricas en boca.

DATOS

Grado alcohdlico - 12 %
AzUcar - 125 g/I
Acidez- 8,2 g/l
Variedad - Furmint, Harslevely, Zéta y Sargauskotdly
Edad media del vinedo - 20 anos
Superficie del vinedo - 98 ha

Marco de plantacién - 5.660 plantas/ha
Altitud - 200 m

Rendimiento - 200-500 kg/ha (3-5 hi/ha)

Vendimia - 100 % manual, en dos o fres turnos desde finales de septiembre hasta principios de noviembre

CICLO DE VINA 2017

El invierno fue frio en enero con temperaturas mds baja de lo normal, viéndose protegidos el vinedo por la
nieve invernal. La primavera se desarrolld con buena temperatura, seca y normal para la época del ano, lo
cual trajo una brotacién temprano con ausencia de precipitacion.

Temperatura habitual en verano, precipitacion promedio en buena dispersion y desarrollo temprano del

vifedo. El otofio fue excelente, maduracién perfecta, clima favorable para la cosecha y buenas condiciones
para la infeccién por podredumbre noble, noches frias con dias soleados y sin lluvias importantes.

CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

Este vino estd apto para beber ahora, pero tiene un potencial de guarda de aproximadamente 15 aios si se
conserva en 6ptimas condiciones: 12-14 °C / 54-57 °C y a una humedad relativa del 60 %.

Se aconseja consumir a 8 °C / 46 °F.

PRODUCCION

49.750 botellas 50 cl.
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