MACAN CLASICO
2018

Macdn Cldsico es un vino apegado al territorio, a la Rioja sonserrana que, desde las faldas de la sierra de
Cantabria, acumula siglos de tradicién, conocimiento y cultura vitivinicola. Manifiesta la frescura, la frutosidad,
la vivacidad y la delicadeza del terruno, aportando profundidad y complejidad.

Detrds de este vino hay, desde 2004, un intenso trabajo de seleccion, adquisicion y cuidado de 100 hectdreas
de vinedo y, desde 2009 (primera anada comercializada), una encomiable labor en bodega. Ademds, desde
2016, el proyecto conjunto de Tempos Vega Sicilia y la Compania Vinicola Barén Edmond de Rothschild dentro
de la DOCa Rioja cuenta con unas modernas instalaciones en propiedad donde convergen innovacion,
tecnologia y enociencia.

Macdn Cldsico es monovarietal, 100 % Tempranillo. Sus uvas proceden de parcelas de suelo calizos con un
perfil mds arcillo-arenoso. En esta afada mas Atldntica, tuvimos que esperar hasta octubre para vendimiar.
Tiene un perfil mds elegante y con mds fluidez donde pudimos empujar un poco mds la extraccién. En
la crianza aumentamos el impacto de la barrica nueva en un 10 %, buscando darle mds profundidad y
estructura al vino.

Macdn Cldasico 2018 ofrece la expresién mas pura del Tempranillo de Rioja siendo su perfil mas fresco, sutil y
elegante.

Grado alcohdlico - 14 %
Variedad - Tempranillo
Edad media de vifiedo - 31 aios
Superficie de Vifiedo - 100 ha (San Vicente de la Sonsierra, Labastida, Abalos, Navaridas y Elvillar)
Marco de plantacién - 3.333 plantas/ha
Altitud - 483 m
Rendimiento - 4.000 kg/ha - 28 Hi/ha
Vendimia - Manual en cajas de 12 kg del 2 al 14 de octubre

2018 se trata de un afo fresco y hUmedo con temperaturas invernales suaves y abundantes precipitaciones
incluyendo seis nevadas durante el primer trimestre, lo que supuso una importante reserva hidrica en el suelo.

La brotacién se retrasdé unos 10 dias y durante toda la primavera contindan las lluvias abundantes con
temperaturas moderadas. Por todo ello, la maduracién se retrasd en 2 semanas.

La vendimia se desarrollé con normalidad entre el 2 y el 14 de octubre

Este vino estd apto para beber actualmente, pero tiene un potencial de guarda de 10-15 aios si se conserva
en optimas condiciones: 12-14 °C / 54-57 °F y 60 % de humedad relativa.

Se aconseja consumirlos a 18 °C / 64 °F.
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