MACAN CLASICO

Macdn Cldésico es un vino apegado al territorio, a la Rioja sonserrana que, desde las faldas de la sierra de
Cantabria, acumula siglos de tradicién, conocimiento y cultura vitivinicola. Manifiesta la frescura, la frutosidad,
la vivacidad y la delicadeza del terroir, aportando profundidad y complejidad.

2017

Detrds de este vino hay, desde 2004, un intenso trabajo de seleccidn, adquisicion y cuidado de 98 hectdreas
de vifedo y, desde 2009 (primera aiada comercializada), una encomiable labor en bodega. Ademds, desde
2016, el proyecto conjunto de Tempos Vega Sicilia y la Compania Vinicola Bardon Edmond de Rothschild dentro
de la DOCa Rioja cuenta con unas modernas instalaciones en propiedad donde convergen innovacion,
tecnologia y enociencia.

Macdén Clésico es monovarietal, 100 % Tempranillo. Sus uvas proceden de parcelas de suelo calizos con un
perfil mds margo-arenoso. Esta afada estuvo marcada por la helada del 28 de abril, siendo la vendimia
temprana y algo cdlida. Por esta razén, se hizo especial hincapié en realizar exfracciones muy suaves,
frabajando las prensas de forma distinta este afo y puliéndolas antes de mezclarlas en el ensamblaje final.
Para su crianza, se utiliza 50 % barrica nueva, dando mayor peso a los perfiles mds frescos y un 10 % de barrica
de roble americano para trabajar la untuosidad.

Macdn Clésico 2017 ofrece la expresién mds pura del Tempranillo de Rioja siendo su perfil algo mas cdlido y
firme, pero a la vez con mucha armonia.

Grado alcohdlico - 14,5 %
Variedad - 100 % Tempranillo
Edad media del vinedo - 30 ahos
Vifiedos - San Vicente de la Sonsierra, Labastida, Abalos, Navaridas y Elvillar
Marco de plantacion - 3.333 plantas/ha
Altitud - 483 m
Rendimiento - 2.200 kg/ha - 25 Hi/ha
Vendimia - Manual en cajas de 12 kg del 15 de septiembre al 27 de septiembre

El invierno de 2017 fue suave y medianamente seco. Mds fresco y riguroso durante los meses de diciembre y
enero, pero con temperaturas elevadas (casi primaverales) en la segunda mitad de febrero.

El 2017 quedard marcado por las heladas tardias que afectaron a los cultivos de la mitad norte de Espaia.
En el caso concreto de los terrenos de BR-VS, el 20 de abril se registré una ligera helada en San Vicente de

la Sonsierra. Mds grave fue la helada de advencién (ola de frio del norte de Europa) registrada el 28 de abril “
con afeccién a zonas del vifedo. MACA
Ve
Las lluvias puntuales y las buenas temperaturas de los meses de primavera confribuyeron a adelantar CLASICO /
ligeramente el ciclo vegetativo del viiedo. La aportacién hidrica repuntd en junio, con mds de 70 litros por
metro cuadrado. Durante el mes de julio tuvimos tformentas con algunos danos por granizo, aunque las Rioja /

buenas condiciones de viento y temperatura de los dias siguientes contribuyeron a una correcta y répida Denominacién de Origen Calificada™ ===

cicaftrizacion de las heridas e impactos.

Posteriormente, las precipitaciones de finales de agosto y principios de septiembre contribuyeron a mitigar BLsIS

la escasez de agua en las dreas radiculares media y profunda. Las lluvias de estos meses favorecieron la BODEGAS BENJAMIN DE ROTHSCHILD & VEGA SICILIA SA
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actividad vegetativa y el desarrollo normal del proceso de maduracion de la uva.

La vendimia se desarrollé con normalidad entre el 15 de septiembre y 27 de septiembre, con unas condiciones O
ool .
meteorologicas buenas. 057 Hognum, 80 Doble Mognum y 24 fmpe

Este vino estd apto para beber actualmente, pero tiene un potencial de guarda de 10 - 15 anos si se conserva
en optimas condiciones: 12-14 °C y 60 % de humedad relativa.

Se aconseja consumirlos a 18 °C.

37.211 botellas Bordelesas, 1.057 Madgnum, 80 Doble Madgnum y 24 Imperial.
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