MACAN CLASICO

Bodegas Benjamin de Rothschild & Vega Sicilia nace en 2004 fruto de la unidon de Tempos Vega
Sicilia y la Compania Vinicola Barén Edmond de Rothschild. Ambas firmas comparten la idea de
elaborar grandes vinos en Rioja, una regién viticola Unica, singular, inimitable. Tras un periodo de
cinco anos de estudio de terroirs y adquisicion de 92 has. de vinedos, el proyecto toma cuerpo en
2009: es la primera anada de nuestros dos vinos, Macdn y Macdn Cldsico. La filosofia es ofrecer
una visibn moderna y particular de las elaboraciones de Rioja siguiendo el modelo bordelés de
primer y segundo vino.

Macdn Cldsico es un vino mds apegado al territorio. Frescura, frutosidad y delicadeza son
sus senas de identidad. Estrenar la bodega en 2016 permitié disefar el vino desde el campo
pudiendo conocer una extraccion mds especifica para cada parcela durante la vinificacion.
En la crianza se redujo el porcentaje de madera nueva hasta un 50 % infroduciendo un 10 % de
barrica de roble americano fabricada y hecha a mano en Vega Sicilia. El vino se redondea en
botella durante 18 meses.

Macdn Cldsico 2016 nos ofrece la expresion mds pura del Tempranillo de Rioja. Es un vino fresco,
pero a la vez serio, con persistencia y profundidad.

Grado alcohdlico - 14,9 %
Variedad - Tempranillo
Edad media del vinedo - 40 aios

Superficie del vinedo -
92 ha en San Vicente de la Sonsierra, Labastida, Abalos y El Villar

Marco de plantaciéon - 3.333 plantas/ha
Alfitud - 550 m
Rendimiento - 3.500 kg/ha

Vendimia - Manual en cajas de 12 Kg

Desde el punto de vista meteorolégico, la anada 2016 estd marcada por las abundantes
precipitaciones durante los meses invernales que permitieron acumular reservas hidricas que
fueron claves para superar un verano muy seco y bastante caluroso. El desborre se produjo el 20
de abril, con algo de retraso respecto al aio anterior. Mientras que la floracién tuvo lugar el 20 de
junio. En los meses de agosto y septiembre, los golpes de estrés hidrico conftribuyeron a agravar
los problemas de maduracién originados por el exceso de produccién en muchas parcelas de
foda La Rioja.

En verano, la falta de lluvias provocd que hubiera racimos con bayas mds pequenas al inicio de
la campana, pero las lluvias moderadas caidas en la tercera semana de septiembre resultaron
beneficiosas para completar la maduracién. Esta buena climatologia acompand al incremento
de las expectativas productivas.

La vendimia se produjo desde el 22 de septiembre hasta el 10 de septiembre.

Este vino estd apto para beber actualmente pero tiene un potencial de guarda de unos 15 anos
si se conserva en 6ptimas condiciones: 12-14 °C y 60 % de humedad relativa.

Se aconseja consumir a 18 °C.
97.654 botellas Bordelesas, 1.068 Madgnum, 60 Doble Madgnum y 21 Imperiales.
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