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Bodegas Benjamin de Rothschild & Vega Sicilia S.A.

MACAN CLASICO 2014

FICHA DE CATA

DESCRIPCION

Bodegas Benjamin de Rothschild & Vega Sicilia nace en 2004 fruto de la unidon de Tempos
Vega Sicilia y la Compania Vinicola Barén Edmond de Rothschild. Ambas firmas comparten
la idea de elaborar grandes vinos en Rioja, una region viticola Unica, singular, inimitable.
Tras un periodo de cinco anos de estudio de terroirs y adquisicién de 92 has. de vifedos, el
proyecto toma cuerpo en 2009: es la primera anada de nuestros dos vinos, Macdn y Macdn
Cldsico. La filosofia es ofrecer una visibn moderna y particular de las elaboraciones de Rioja
siguiendo el modelo bordelés de primer y segundo vino.

Macdn Cldsico es un vino mds apegado al territorio. Frescura, frutosidad y delicadeza son
sus senas de identidad. Su elaboracion se lleva a cabo en depdsitos de acero inoxidable,
con una parte de fermentacion maloldctica en roble, y una crianza en barrica nueva y de 1
vino, que oscila entre los 12 y los 14 meses en funcién de las caracteristicas de la anada. Se
redondea en botella durante mds de un ano y medio.

Macdn Clasico 2014 nos ofrece la expresion mds pura del Tempranillo de Rioja. Es un vino

MAC AN fresco, jovial y placentero.

CLASICO
DATOS
Grado alcohdlico 14,5%
Variedad Tempranillo
Edad media del vinedo 40 anos

92 ha en Abalos, Labastida, El Villar y

Superficie del vifiedo San Vicente de la Sonsierra

Marco de plantacién 3.333 plantas/ha
Altitud 500 m
Rendimiento 3.500 kg /ha
Vendimia Manual en cajas de 12 kg

2014

CICLO DE VINA 2014

La abundancia de lluvias y las temperaturas frescas durante el invierno originaron un retraso
inicial del ciclo del vinedo. La situacién se fue corrigiendo merced a una primavera e inicio
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CLASICO de verano con termémetros elevados y precipitaciones bien repartidas, registradas en
momentos clave para el dptimo desarrollo de la planta. Estas condiciones favorables, que

Rioja contribuyeron a un manejo de la vina sin complicaciones sanitarias, se reforzaron con el calor
Denominacién de Origen Calificado de los meses de julio y agosto. Aunque el ciclo comenzd con cierta demora, el momento del
envero sufrid una notable aceleraciéon hasta el punto de situarse con unos dias de adelanto
respecto a una campana normal.

La vendimia se realizé en la Ultima semana de septiembre y la primera de octubre y pese a
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S }d7 ; los episodios de altas temperaturas y lluvias infermitentes, la uva fue de muy buena calidad.
BODEGAS BENJAMIN DE ROTHSCHILD VEGA SICILIASA

CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE
lfsm (osecha consta de 68.468 Botellas Burde_lesnS,
2 Hognum, 35 Dobl Hagnum y 13 npefos. Este vino estd en un momento éptimo para ser disfrutado pero, tiene un potencial de guarda
de 15 a 20 anos si se conserva en 6ptimas condiciones: temperaturas estables de 12-15°C,

humedad relativa del 60%, sin oscilaciones térmicas y protegido de la luz directa.

Se aconseja consumir a 18 °C.

PRODUCCION
68.468 botellas Bordelesas, 1.042 Madgnum, 35 Doble Magnum y 13 Imperiales.

FECHA DE EMBOTELLADO
Mayo de 2016.



